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BABOUT ME

Ik ben Hanneke, geboren en getogen in
Barneveld en nu samen met mijn man en
katten woonachtig in Zeewolde.

Ik ben opgegroeid in het restaurant van mijn

ouders, waar ik de liefde voor het koken (en
eten) heb meegekregen.

JTARIEFKAART

food writer / blogger
www.culinea.nl

WAT KAN IK VOOR
JULLIE BETEKENEN?

Ontwikkelen, bereiden en fotograferen van
recepten

Recenseren van food gerelateerde
producten

Testen van de nieuwste snufjes op
keukengebied

Recenseren van restaurants

Aanwezig zijn en schrijven over een nieuwe
horecagelegenheid

Kookboek review schrijven

e Gesponsorde blogpost: € 150,00 Een artikel op Culinea.nl met links naar keuze.
Een dedicated story waarin uw product/dienst wordt gepromoot. Inclusief doorplaatsing op

Facebook.
e |nstagram post: € 50,00

Mooie foto op Instagram met gekozen tags, hashtags en een passend persoonlijk verhaal met

oproep tot interactie.
e Overige tarieven worden persoonlijk verstrekt.

BBLOG STATISTICS

100K
Dagelijks plaats ik iets op Instagram en
Facebook
75K
50K
"The only thing | like better
than talking about Food is 25K
eating"
OK
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Champagne, siikerbdle en
kridnagel tsiis ap Land-
goed Lauswolt in Beetster-
zwaag. En dat is nog maar
het onthijt...
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CULINAIR Golf Diva CULINAIR §23i7)
LZING)IAN  Rosé Sangria DIVALICIOUS Bt

n heerlif gezend anthijt

Golf Diva stedt

Golf Diva stelt jou voor aan Hanneke de i ¥oor aan Han

Jonge. Haar wieg heeft letterlijk en figuur- @W&jhﬂ;kmmgh*m“m s faar v en [u,..u dat je e baan in

lijk in een restaurant gestaan. Namelijk het Ziin tiid. Vooral 's CINTERH T het spelen i

restaurant van haar ouders, waardoor zij is op het terras, genieten toch. k heb een srant van haar oudsrs, waardoor 7ij is Ingrediéntan {2 personan]:
opgegroeid met lekker eten. Hanneke heeft Nt ok opaegroeid met leklcer eten. Hanneke heeft ananen

een behoorlijke tic voor alles wat met eten voor jullie, die je lekker thuis kunt maken e2n bahoordijke tic voor wal met - 250 gr rood zomerfruit

en drinken te maken heeft en daarom als jouw vriendinnen op de bomel komen. n diinken e maken heef en daar')rr =150 mi kokoswate:

heeft zij jarenlang de ene na de andere Gebruik hiervoor die heerlijke l‘"m’ P g e ene na de ander
kookeursus en workshop gevolgd.. rosé suave van de Wijndivas. Leg het fruit arkshog gevalgd...
f. a3 f‘ ] / / een nachtje in de vriezer, dit zijn dan de
celiey, Feal HYove / iisblokjesin de sangria. e is een achte Foodie!
{ i jJ”” '3 Specizal woor de sportieve gezonde gofende

Speciaal voor de galfende Ingredidmten 4 personen: Diva heeft zi dit cccpt wan de lekkere
Pink Ladies die wel van een i 1 ::‘Egaﬁﬂ"il d akt.

lekker drankje houden, heeft 1 biik (400 gr) lychees , 4
zij dit smaak{.rulie recept van 1Egrm Ladies, Treat Yourseif!
een Rosé Sangria gemaakt. 1 flesLavirtu Rosé

Mot hekkests secepten van Hanneke vind je
op:www.culineani

Meer recepten van Hanneke bloedsinaasappel ;
vind je op CULINEA.nl s 75 mi Triple Sec of Grand Mamier . -
= 1 bosje verse munt {{/-\ 4
-~ 2
7 ./ ' Sario: tlnea
| ea Een dag van te voren: spoel de grapefruit
A 20 \ schoon en snijd dit in parties. Giet de

lycheesin een zeef en laat goed uitlekken.

Leg de grapefruit, lychees en frambozen

een nacht in de vriezer. Zet de rosé en

Finley soda in de koelkast. Viak voor het %

serveren haal je het fruit uit de wiezer . .- ~ I kuint er ook nog
&n doe dit in een grote kan. Schenk de e - aver

rosé, soda en Triple Sec erbil. Laat het 5 ) . g

minuten intrekken en serveer het dan.

Steek in elk glas een takje verse munt.



